
人のチカラと企業のチ
カラで未来へとつなげ

る。

佐伯市発の働く人々を
ご紹介
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　ア
ユ
一
筋
50
余
年
の
錦
幸
園
は
、豊

か
な
自
然
と
、清
ら
か
な
水
に
恵
ま
れ

た
本
匠
で
ア
ユ
の
養
殖
か
ら
加
工
ま
で

を
一
貫
し
て
行
っ
て
い
ま
す
。「
ア
ユ
の

養
殖
に
は
水
が
重
要
。稚
魚
の
頃
は
オ

ゾ
ン
で
殺
菌
し
た
安
全
な
地
下
水
、あ

る
程
度
育
っ
た
ら
本
匠
の
谷
川
水
を

使
っ
て
い
ま
す
」と
社
長
の
矢
野
精
幸

さ
ん
。大
自
然
の
恵
み
を
受
け
て
育
つ

ア
ユ
は
稚
魚
の
頃
か
ら
し
っ
か
り
餌

を
食
べ
、健
康
そ
の
も
の
。味
わ
い
も

高
く
評
価
さ
れ
て
お
り
、郵
便
局
の

頒
布
会
な
ど
を
通
し
て
、全
国
各
地
に

届
け
ら
れ
て
い
ま
す
。

地
元
に
根
ざ
し
た
商
品
を
開
発

　矢
野
さ
ん
は
ア
イ
デ
ア
マ
ン
で
も
あ

り
ま
す
。ア
ユ
を
備
長
炭
で
焼
く
た
め

の
炭
火
釡
を
開
発
し
た
り
、「
ガ
ス
で

焼
い
て
も
備
長
炭
で
焼
い
た
よ
う
な

味
に
な
る
」と
評
判
の
塩
焼
き
用
商
品

〝
塩
焼
ん
鮎
焼
く
だ
け
ょ
〞
を
考
案

し
た
り
。さ
ら
に
昨
年
10
月
、郷
土
料

理
を
ア
レ
ン
ジ
し
た 

〝
鮎
ご
ま
だ
し
〞

が
調
味
料
選
手
権
2
0
2
2
で
大
分

県
唯
一
の
入
賞
を
果
た
し
ま
し
た
。「
私

が
小
さ
な
頃
は
佐
伯
の
川
に
も
ア
ユ

が
た
く
さ
ん
い
て
ね
。よ
く
〝
ち
ょ
ん

掛
け
〞で
捕
っ
て
食
べ
て
い
た
よ
。そ
の

お
い
し
さ
を
伝
え
た
く
て
」。そ
う
話
す

矢
野
さ
ん
は
ア
ユ
の
稚
魚
を
川
に
放
流

す
る
な
ど
、資
源
保
護
活
動
に
も
取
り

組
み
、貴
重
な
川
の
幸
を
守
っ
て
い
ま

す
。錦
幸
園
の
商
品
は
市
内
で
も
購
入

で
き
る
の
で
ぜ
ひ
味
わ
っ
て
み
て
く
だ

さ
い
。

会社のここが好き 佐
伯
の
ア
ユ
の
お
い
し
さ
を
伝
え
た
い

地元で 養 殖したアユ
を全国にお届けでき
ることを誇りに思って
います。加工の際も備
長炭で焼いたり、無添
加にしたりこだわって
いるので、お客さまの

「おいしかったよ」とい
う声を聞くのが一番う
れしいです。

株式会社 錦幸園
佐伯市本匠宇津々785　☎56-5711（fax 56-5711）
https://www.ayushou-kinkouen.com 　設立年月：1965年5月
資本金：1,000万円  従業員数：7人(令和5年10月現在)

は
ん 

ぷ  

か
い
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せ
い
こ
う
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※
3

動画はこちら。

30cmを超える貴重な尺アユの養殖に成功30cmを超える貴重な尺アユの養殖に成功

※1 郵便局の物販サービス　※2 野菜ソムリエ協会が主催　※3 佐伯海の市場◯、市内のトキハインダストリー、道の駅やよいで販売

き ん    こ う    え ん

製造・加工

瀧 裕見子さん
たき  ゆ   み   こ

1717 市報さいき　2023.11市報さいき　2023.11


