
人のチカラと企業のチ
カラで未来へとつなげ

る。

佐伯市発の働く人々を
ご紹介

09

　1
0
0
年
以
上
の
歴
史
を
誇
る
菅
蒲

鉾
店
。地
元
で
取
れ
た
新
鮮
な
魚
を

使
っ
た
か
ま
ぼ
こ
や
天
ぷ
ら
は
さ
い
き

産
品
に
も
登
録
さ
れ
て
お
り
、「
独
特
の

弾
力
、歯
応
え
が
あ
り
、魚
の
味
が
濃

い
」と
市
内
は
も
ち
ろ
ん
、市
外
、県
外

か
ら
わ
ざ
わ
ざ
買
い
に
来
る
人
も
い
る

ほ
ど
人
気
で
す
。

　現
在
、製
造
を
手
掛
け
る
の
は
4
代

目
の
菅
英
介
さ
ん
。魚
の
す
り
身
は
気

温
で
固
さ
が
変
わ
る
た
め
、そ
の
日
の

天
候
に
合
わ
せ
て
魚
の
身
を
臼
で
す
る

時
間
、塩
を
入
れ
る
タ
イ
ミ
ン
グ
な
ど
を

考
え
、深
夜
1
時
か
ら
一
つ
ひ
と
つ
心
を

込
め
て
手
作
り
し
て
い
ま
す
。

お
正
月
の
食
卓
を
彩
る「
く
じ
ゃ
く
」

　昔
な
が
ら
の
エ
ソ
蒲
鉾
、野
菜
天
、ご

ぼ
天
、チ
ー
ズ
フ
ラ
イ
な
ど
種
類
豊
富

な
商
品
の
中
で
も
特
に
人
気
な
の
が

佐
伯
の
郷
土
料
理
・
く
じ
ゃ
く
。「
う
ち

の
く
じ
ゃ
く
は
揚
げ
る
前
に
企
業
秘

密
の
ひ
と
手
間
を
加
え
る
の
が
ポ
イ
ン

ト
。食
感
な
ど
食
べ
れ
ば
違
い
が
分
か

り
ま
す
。お
正
月
前
は
飛
ぶ
よ
う
に
売

れ
る
の
で
家
族
総
出
で
5
，0
0
0
個

前
後
用
意
す
る
の
で
す
が
、〝
お
い
し

い
〞、〝
菅
さ
ん
の
く
じ
ゃ
く
が
好
き
な

ん
よ
〞
そ
ん
な
声
を
聞
く
と
疲
れ
も

吹
き
飛
び
ま
す
」。今
後
は
伝
統
を
守

り
つ
つ
、新
た
な
商
品
開
発
に
も
挑
戦

し
た
い
と
い
う
菅
さ
ん
。佐
伯
豊
南
高

校
の
新
た
な
く
じ
ゃ
く
作
り
に
協
力

す
る
な
ど
、地
域
と
と
も
に
歩
み
な
が

ら
、か
ま
ぼ
こ
、天
ぷ
ら
の
可
能
性
を

追
求
し
て
い
ま
す
。

会社のここが好き 愛
さ
れ
て
1
0
0
余
年
！ 

老
舗
蒲
鉾
店

製造、梱包など家族み
んなで役割分担しなが
らがんばっています。さ
いき海の市場◯で月1
回行う対面販売では、
大丁天など、日ごろ店
に並ばない珍しい商品
も登場するのでぜひ遊
びに来てください。

菅蒲鉾店
佐伯市向島2丁目12-14 　☎22-0333
https://www.facebook.com/sugakamaboko/?locale=ja_ JP(facebook)
従業員数：5人

う
す

す
が

　えい
す
け

こんぽう

※4

※
1

※
2

※
3

動画はこちら。

※1 商品は市内のマルミヤストア(弥生店以外)、道の駅やよいなどで販売 ※2 店舗によって取扱いが異なります ※3 ゆでたまごを色付きの魚のすり身で包んで揚げたもの 

す が    か ま    ぼ こ    て ん

ス
タ
ッ
フ

菅 

由
起
子
さ
ん

ス
タ
ッ
フ

菅 

由
起
子
さ
ん

す
が   

ゆ   

き   

こ

す
が   

ゆ   

き   

こ

※4 オキヒイラギのすり身天ぷら。
　   毎回あるとは限りません。
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